
 

 

 

 

Unsere Empfehlung 

 

 

Gourmet Menü 

 

 

Rauchlachs & Orange 

Rauchlachs/ Orangendressing / Pflücksalat 

**** 

Rostbraten vom Angusbullen 

Roastbeef /geschmolzene Zwiebeln/Grillgemüse/Käsespätzle 

**** 

Panna cotta von der Tonkabohne 

Panna cotta Tonkabohne / Fruchtmark 

 

 

 

 

    3 Gänge             55€  

4 Gänge mit Suppe        60€  

       Weinbegleitung          20€  

 

 



 

 

 

MENÜ 

 

Suppen 

                                                     

Selleriesuppe mit Apfel………...………………..………………………..7,50€ 

Selleriecremesuppe / Apfelmost / Rucola-öl 

 

Rinderkraftbrühe mit Flädle…...………..……………………………….7,50€ 

Wurzelgemüse /Pfannenkuchenstreifen 

 

Vorspeisen 

 

Büffelmozzarella mit Zwergtomaten.……....……...….…………….…12,50€ 

Tomate /Pesto/Büffelmozzarella/Balsamessig 

 

Rauchlachs & Orange…...………. ..….…………………………….….. 15,50€ 

Rauchlachs/ Orangendressing / Pflücksalat 

 

Carpaccio vom Angusrind…………..…………………………………..16,50€   

Carpaccio vom Rind / Parmesan /Rucola/Balsamessig 

 

Jausenplatte …………..…………………………………………………18,50€ 

Luftgetrocknete Schinkenspezialitäten mit Oliven und Manchego  

 



 

 

 

Salat 

 

Gartensalat……………………………………………………..…...6,50€ 

Bunt gemischter Salat mit Hausdressing  

 

Gebratenes Sesamhähnchen …….…………………………….....18,50€  

Gemischter Salatteller mit Hähnchenstreifen in Teriyakisauce  

 

Gegrillte Rinderfetzen…………………………………………....21,50€ 

Gemischter Salatteller mit gebratenen Rindfleischstreifen und Balsamessig 

 

Vegetarisch 

 

Risotto mit Walnüssen..…….. ……….…..….….…………….….17,50€ 

Risotto / Walnüsse / Parmesan / Gemüse 

 

Orecchiette mit Brokkoli …………...………..…………………..17,50€ 

Pasta / Tomate / Brokkoli/ Parmesan/Knoblauch 

 

 

 

Fisch 

Filet vom Zander in Weißweinbutter……………………………26,50€ 

Zanderfilet vom Grill / Spinat/ Bandnudeln / Weißweinsahne 

 

 



 

 

 

 

Hauptspeisen 

 

Deftiger Alpenburger ……..…..…….……………………………18,50€ 

Rindfleisch Burger/ Bergkäse/ Röstzwiebeln/ Pommes 

 

Kalbstafelspitz in Meerrettichsoße………..….……...…….…… 26,50€ 

Gekochter Kalbstafelspitz/ Bouillonkartoffel /Meerrettich /Rote-Bete 

 

Heuberger Rehragout mit Preiselbeeren …...……………….….27,50€ 

Rehragout aus der Region in Wachholderjus / Spätzle/Rotkraut   

 

Medaillon vom Strohschwein ……….……………………...……28,50€ 

Schweinefilet in Rahmsoße /Marktgemüse /hausgemachte Spätzle 

 

Rostbraten vom Angusbullen…………………………………….31,50€ 

Roastbeef /geschmolzene Zwiebeln/Grillgemüse/Käsespätzle 

 

Dessert 

 

Panna cotta von der Tonkabohne ..………...………….……….…8,50€ 

Panna cotta Tonkabohne / Fruchtmark  

Lauwarmer Schokoladenkuchen…….………………………….….8,50€ 

Schokoladenkuchen / Pflaumen 

Käsevariation erlesener Spezialitäten aus aller Welt……..…...12,50€    

Rohmilch & pasteurisierte Käsespezialitäten / Feigensenf 


